
SF01F PESCE GATTO DA AQUAPONICA A TERMENO 1-1,5kg SOLOS KG. € 6,68

LC01F SALMONE AFFUMICA. PREAFFETTATO NORVEGIA 1kg LA NEF KG. € 28,78

LC03F SALMONE AFFUMICATO NORVEGIA 1,8-2kg INTERRAUCH KG. € 35,37

LC04F SALMONE SELVAGGIO SOCKEYE AFFUMICATO ca. 750g KG. € 62,37

FI10F TONNO AFFUMICATO 'DoGusto' KG. € 28,63

FI11F PESCE MARLIN AFFUMICATO 'DoGusto' KG. € 30,28

FI33F PESCE SPADA AFFUMICATO 'DoGusto' KG. € 33,00

FL23F TROTA FILETTO AFFUMICATO 'INTERRAUCH' KG. € 29,06

EI52F UOVA DI QUAGLIA FRESCHE 18 PEZZI NR. € 4,85

EN17F COSCIA ANATRA FRESCA 1x2 PEZZI KG. € 12,44

EN25F ANATRA PETTO M GRANDE 700-850g FRESCO KG. € 21,32

EN26F SPECK D' ANATRA AFFUMICATO 'BERNARDINI' KG. € 53,86

SF02F FILETTO PESCE GATTO DA AQUAPONICA 'SOLOS FISH' KG. € 14,99

EI99F UOVA DI QUAGLIA BIO* FRESCHE 18 PEZZI OBERFREIHOF NR. € 8,46

CODICE DESCRIZIONE PREZZO

IDEE PER NATALE & CAPODANNO
· PRODOTTI FRESCHI ·
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HI40F CERVO PROSCIUTTO STAGIONATO 'BERNARDINI' KG. € 46,77

HU92F CAPPONE TRADIZIONALE FRESCO KG. € 9,25

KL90F VITELLO GUANCIA x3  FRESCHI KG. € 25,74

PH01F FARAONA INTERA FRESCA KG. € 8,50

PH25F PETTO FARAONA FRESCO 4   PEZZI SOTTOVUOTO KG. € 17,29

RI09F MANZO ROASTBEEF ANGUS URUGUAY GRASS FEED FRESCO KG. € 26,91

RI38F MANZO ROASTBEEF FRANCIA  FRESCO KG. € 17,94

RI44F MANZO FILETTO CON CORDONE FRESCO KG. € 31,85

RI71F MANZO GUANCIALE x4 FRESCO KG. € 16,25

TA01F PICCIONE INTERO 4 PEZZI FRESCO KG. € 24,50

TR01F TACCHINO MASCHIO FRESCO KG. € 5,13

TR03F TACCHINO FEMMINA FRESCO KG. € 5,13

TR06F TACCHINO MINI A BUSTO FRESCO KG. € 11,05

SC26F COTECHINO COTTO 500g NR. € 3,25

SC27F ZAMPONE COTTO 900g NR. € 10,15

SX05F COTECHINO CRUDO 1000g KG. € 8,80

DGC2F CULATELLO DI ZIBELLO DOP SELEZIONE 'DoGusto' KG. € 55,01
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EN85F ANATRA FEMMINA INTERA A BUSTO FRESCA KG. € 8,50

RI88F MANZO COPERTINA SPALLA BLACK ANGUS IRLANDA KG. € 18,59



GML01 LENTICCHIE GIALLE 1kg 'BIG CHEF' SAC € 5,64

GML23 LENTICCHIE ROSSE 500g         COPROSEMEL SAC € 1,89

GML25 LENTICCHIE SECCHE VERDI 500g  COPROSEMEL SAC € 2,07

GML26 LENTICCHIE NERE BELUGA BIO* 1kg  'BIG CHEF' SAC € 9,78

GMR10 LENTICCHIE ROSA/ARANCIONE 1kg SAC € 5,45
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CT21T SCAMPI TARTARE SICILIA 80g CONG. NR. € 7,54

CT23T GAMBERI TARTARE SICILIA 80g CONG. NR. € 6,96

CT30T GAMBERI ROSA SICILIA II 110/150 1kg CONG. NR. € 18,75

DGR1T AGNOLOTTO ANATRA/VERZA/FOIEGRAS 1kg CONG. DoGusto VAS € 20,94

DGR2T RAVIOLI QUADRATI FARAONA/SPUGNOLE 1kg CG. DoGusto VAS € 19,97

CODICE DESCRIZIONE PREZZO

CODICE DESCRIZIONE PREZZO

DGR2F PROSCIUTTO CRUDO PARMA ADDOBBO S.RARA 30M DoGusto KG. € 28,42

PI11F FUNGHI SHIITAKE BIO* FRESCHI 1kg KIRNIG CAR € 17,48

PI12F FUNGHI CARDONCELLI BIO* FRESCHI 1kg KIRNIG CAR € 17,48

PI13F FUNGHI OSTRICHE BIO* FRESCHI 1kg KIRNIG CAR € 14,58

EN17T COSCE ANATRA x2 CONGELATE KG. € 13,73

GA15T OCA COSCIA x2 CONG. KG. € 20,72

GA25T OCA PETTO CONG. KG. € 29,99

GA27T OCA PETTO AFFUMICATO CONG. 'BERNARDINI' KG. € 39,20

GA77T OCA FEGATO GRASSO EXTRA CONG. KG. € 92,25

GA89T OCA INTERA CONG. KG. € 10,15

GR87T GAMBERI CROCCANTI ERBE E CEREALI 26-30g 1kg CONG. SAC € 27,44

EN25T ANATRA PETTO PICCOLO 180-200g x2 CONG. KG. € 12,88

EN26T ANATRA PETTO GRANDE 350-400g x2 CONG. KG. € 12,90

EN85T ANATRA FEMMINA INTERA 2,3kg CONGELATA KG. € 8,49

FX88T TONNO TATAKI 300-500g CONG. KG. € 28,70

HA71T CONIGLIO COSCE x6  CONG. KG. € 15,08

· PRODOTTI FRESCHI ·

· PRODOTTI SURGELATI ·

PI15F FUNGHI BIO* 3 VARIETÁ FRESCHI 1kg KIRNIG CAR € 16,00
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CT19T GAMBERI ROSSI SICILIA I 23/26 PER 1kg CONG. NR. € 71,40

DGC7F CULATTA PELATA PRONTOTAGLIO 'DoGusto' KG. € 40,56



FOPPA GMBH  Egna · Tel. 0471 820 095  |  Molini di Tures · Tel. 0474 659 022  |  Mezzolombardo · Tel. 0461 604 161  |  info@foppa.com  |  www.foppa.com

PH25T PETTO FARAONA CON ALETTE x2 FRANCIA CONG. KG. € 20,30

PH26T PETTO FARAONA 4 PEZZI CONG. KG. € 27,58

RI44T MANZO CARPACCIO PRONTO ALL' USO 20x 70g CONG. NR. € 43,51

SC91T MAIALINO COLLO ARROTOLATO CONG. 'BECK' KG. € 12,18

SX87T MAIALINO DISOSSATO 13-16kg CONGELATO 'CONCHILLO' KG. € 8,40

SX88T MAIALINO 12-15kg CONGELATO 'CONCHILLO' KG. € 7,77

SX89T MAIALINO CARRE' CONGELATO 'CONCHILLO' KG. € 5,25

SX90T MAIALINO COSCIA SENZA STINCO CONG. 'CONCHILLO' KG. € 5,25

TT15T TORTELLACCI NERI AL SALMONE CONG. 'CANUTI' KG. € 12,15

TT51T RAVIOLI ALLA TROTA SALMONATA CONG. KG. € 14,03

TT53T TORTELLONI DI COREGONE/LAVARELLO CONG. KG. € 19,46

WA15T QUAGLIE COSCE DOPPIE x 6 CONG. KG. € 16,70

WA25T PETTO DI QUAGLIA SENZA PELLE x 4 CONG. KG. € 24,08

WI08T FAGIANO PETTO CONGELATO KG. € 21,30

HA76T CONIGLIO FILETTO CONG. KG. € 25,38

HI32T CERVO GULASCH PRETAGLIATO CONGELATO KG. € 15,02

HI33T CERVO COSCIA SENZ' OSSO 4 TAGLI CONG. KG. € 15,34

HU10T GALLETTO AMBURGHESE CONG. KG. € 6,05

HU26T PETTO GALLETTO MAIS PELLE E ALI 170-230g CONG. KG. € 13,73

LA71T AGNELLO SCAMONE PULITO CONG. SILVER FERN KG. € 21,00

LA85T AGNELLO CARRE' SCALZATO NZL SILVERN FERN CONG. KG. € 35,70

LC01T SALMONE AFFUMICATO PREAFFET. NORVEGIA 1kg CONG. KG. € 24,15

CODICE DESCRIZIONE PREZZO
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· PRODOTTI SURGELATI ·

TWB1T MINI BURGER SALMONE 11,5g 20 PEZZI CONG. NR. € 15,75

LC02T SALMONE GRAVLAX PREAFFETTATO NORVEGIA 1kg KG. € 26,15

LA59T AGNELLO COSCIA CON OSSO NZL SILVER FERN  CONG. KG. € 13,59



CAVIALE CALVISIUS TRADITION 
PRESTIGE 30g

Art. FIC98

CAVIALE CALVISIUS 30g

Art. FIC06

CAVIALE RUSSO OSCIETRA 50g

Art. FIC20

31,68 €  / KG26,60 €  / KG26,65 €  / KG

44,04 €  / NR 33,50 €  / NR 73,50 €  / NR

OSTRICA SAN  
TEODORO N.3

Art. MK35F
1 x 2 kg
24 pezzi

La prima vera produzione italiana. Un 
mito assoluto dell’ostricoltura trico-
lore. Alessandro Gorla, produttore di 
grande esperienza e professionalità, 
ammirato anche a livello internazio-
nale, alleva le sue ostriche a ciclo com-
pleto nella laguna di San Teodoro (par-
tendo dal seme) con grande sacrificio 
e dedizione con la metodologia delle 
lanterne, piccole gabbie fluttuanti 
contenenti le ostriche. La conchiglia è 
dura, resistente, la forma è omogenea 
a goccia e dentellata, la madreperla è 
bianca e uniforme. Le carni risultano 
molto abbondanti, croccanti, iodate 
ma la dolcezza risulterà poi avvolgen-
te, con una persistenza vegetale e note 
di frutta secca e a guscio. Complessa e 
gradevole allo stesso tempo.

OSTRICA SPÉCIALE  
PLEIADE POGET N.3

Art. MK85F
1 x 2,25 kg
24 pezzi

Allevata per 24 mesi in mare nella 
Charente Maritime e poi trasferita 
per ancora un anno nelle ricchissime 
acque di Utah Beach, in Normandia 
dove acquisirà le sue caratteristiche 
più importanti.
Successivamente verrà riportata di 
nuovo in Charente Maritime per con-
cludere il suo ciclo di affinamento in 
claire. La conchiglia si presenta spes-
sisima, dura, madreperlata omogene-
amente. 
È un’ostrica che fa dell’equilibrio il 
suo punto di forza. In bocca è croc-
cante e compatta, con un equilibrio di 
sapidità, persistenza aromatica vege-
tale e dolcezza non invadente.

OSTRICA OSTRA REGAL 
SÈLECTION OR N.3 

Art. MK86F
1 x 2,90 kg
24 pezzi 

È l’eccellenza dell’eccellenza. È la 
selezione delle più belle Ostra Regal, 
con indice di carnosità più elevato, 
minimo al 18%. La carnosità del frutto 
raggiunge livelli estremi.
La conchiglia prende le sembianze di 
una goccia d’acqua e grazie al tempo 
e alle acque fredde d’Irlanda, si irro-
bustisce e la sua madreperla diventa 
spessa, bianchissima. Il gusto è for-
temente zuccherato e la consistenza 
è cremosa. La sua persistenza mine-
rale al palato prolunga il piacere e la 
rende ideale per abbinamenti insoliti. 
L’oro alimentare applicato certifica il 
grande valore di questo prodotto.

LA PERLA DEL DELTA, 
TARBOURIECH ITALIA N.3 

Art. MK84F
1 x 2,25 kg
24 pezzi

È il perfetto connubio tra il sovoir-fai-
re francese e l’unicità delle laguna di 
Scardovari, patrimonio UNESCO e ri-
serva della biosfera. Le ostriche sono 
incollate una ad una a mano sulle 
corde, che sono collegate ad un ar-
gano che le innalza riproducendo di 
fatto l’effetto delle maree atlantiche 
sulle ostriche, 
Otteniamo così una conchiglia levi-
gata, bianca, incredibilmente spessa 
e dura, con una madreperla interna 
che rasenta la perfezione. Al palato 
risulta dalle carni abbondanti, iodata, 
croccante. 
Lo iodio lascia posto al dolce sempre 
più prevalente con una persistenza 
vegetale lunga e complessa.

39,52 €  / KG
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